
FB83833WG/FB83833BG
                 /FB83833RG



Avvertenze -------------------------------------------------------------

imboli di sicurezza ----------------- ---------------------
- ----------------------------------

Informazioni di sicurezza e precauzioni -------------------------

Caratteristiche del prodotto -----------------------------------------
Componenti -------------------------------------------------------------
Dimensioni d’ingombro ---------------------------------------------

Trasporto --------------------------------------------------------------
Posizionamento -----------------------------------------------------
Piedini in plastica regolabili --------------------------------------

Prima dell’utilizzo ---------------------------------------------------- 1
Avviamento e impostazione funzioni --------------------------- 1
Pannello di controllo ------------------------------------------------ 1
Selezione funzioni --------------------------------------------------- 1
Impostazioni scomparto congelatore --------------------------- 1
Impostazioni scomparto frigorifero ------------------------------ 1
Tasto Lock/Unlock --------------------------------------------------- 1
Allarme porta aperta ------------------------------------------------ 1
Vano frigorifero ------------------------------------------------------- 1
Vano Congelatore ---------------------------------------------------
Conservazione degli alimenti -------------------------------------
Suggerimenti per il risparmio energetico ----------------------

Sbrinamento ----------------------------------------------------------
Pulizia ------------------------------------------------------------------
Informazioni generali -----------------------------------------------
Normale funzionamento -------------------------------------------
Risoluzione problemi -----------------------------------------------









Sorgente luminosa (solo a LED) sostituibile solo da un professionista.
Questo prodotto contiene due fonti luminose di efficienza energetica di 
classe F.





















Cuando el compartimento de la nevera está apagado, la pantalla digital 
de la temperatura de la nevera se apag; bajo el estado apagado del 
compartimento de la nevera, pulse el botón "nevera" durante 5  
segundos para reiniciar la función de la nevera.















Classe climatica: 

- Temperato esteso (SN): 'questo apparecchio di refrigerazione è destinato all'uso a temperatura

ambiente con

temperature comprese tra 10 °C e 32 °C';

- Temperato (N): 'questo apparecchio di refrigerazione è destinato ad essere utilizzato a temperature

ambiente con temperature  comprese tra da 16 °C a 32 °C';

- Subtropicale (ST): 'questo apparecchio di refrigerazione è destinato all'uso a temperature ambiente

comprese tra 16 °C a 38 °C'; 

- Tropical (T): 'questo apparecchio di refrigerazione è destinato ad essere utilizzato a temperature

ambiente comprese tra da 16 °C a 43 °C';

Nota: per ulteriori informazioni sui dati, eseguire la scansione del codice QR sull'etichetta energetica.

Pulizia 

Precauzioni per la pulizia interna ed esterna del frigorifero: 

  Prima della pulizia, spegnere sempre l'interruttore di alimentazione, scollegare la spina di 

alimentazione. 

  Durante la pulizia, assicurarsi che l'acqua non penetri nell'interruttore, nel pannello di controllo, 

nella lampada della porta e nella scatola di controllo superiore. 

  Rimuovere lo sporco dall'esterno del frigorifero con un detergente delicato, quindi pulire con un 

panno morbido pulito e lasciare asciugare naturalmente il frigorifero. 

  Quando si pulisce la guarnizione della porta, utilizzare sempre acqua pulita, pulire con un panno 

asciutto e lasciarla asciugare naturalmente. Usare un panno morbido inumidito con acqua calda o 

detergente neutro per pulire il corpo del frigorifero tranne la guarnizione della porta. 

  È vietato lavare il frigorifero direttamente con acqua, il che influenzerà le proprietà di isolamento 

elettrico, ecc. 

  È vietato pulire il frigorifero con panni metallici, spazzole, detergenti abrasivi, detergenti fortemente 

alcalini o liquidi detergenti infiammabili o tossici. 

Dopo la pulizia, collegare la spina di alimentazione del frigorifero. 

Nota: il cibo non deve toccare direttamente le superfici all'interno dell'apparecchio. Deve essere 

avvolto separatamente in fogli di alluminio o in fogli di cellophan o in scatole di plastica ermetiche. 

Congelamento e conservazione degli alimenti nel comparto congelatore 

· Per conservare alimenti surgelati.

· Per fare cubetti di ghiaccio.

· Per congelare gli alimenti.

Nota: assicurarsi che la porta del comparto congelatore sia stata chiusa correttamente. 

Acquisto di alimenti surgelati 

· L'imballaggio non deve essere danneggiato.

· Utilizzare entro la data "da consumarsi entro/da consumarsi preferibilmente entro/". 

· Se possibile, trasportare gli alimenti surgelati in un sacchetto termico e riporli rapidamente nel vano



congelatore. 

Conservazione di alimenti congelati 

Conservare a -18°C. Evitare di aprire inutilmente la porta del comparto congelatore. 

Congelare il cibo fresco 

Congelare solo alimenti freschi e non danneggiati. 

Per mantenere il miglior valore nutritivo possibile, sapore e colore, le verdure dovrebbero essere 

sbollentate prima del congelamento. Melanzane, peperoni, zucchine e asparagi non necessitano di 

scottatura. 

· I seguenti alimenti sono idonei al congelamento:

Torte e pasticcini, pesce e frutti di mare, carne, selvaggina, pollame, verdura, frutta, erbe aromatiche, 

uova sgusciate, 

latticini come formaggio e burro, piatti pronti e avanzi come zuppe, stufati, carne cotta

e pesce, piatti di patate, soufflé e dolci.

· I seguenti alimenti non sono idonei al congelamento: 

Tipi di verdure, che di solito vengono consumate crude, come lattuga o ravanelli, uova in guscio, uva, 

mele, pere e pesche intere, uova sode, yogurt, latte acido, panna acida e maionese.

Tempi di conservazione consigliati degli alimenti congelati nel vano congelatore 

Questi tempi variano a seconda del tipo di cibo. Il cibo che congeli si può conservare 

da 1 a 12 mesi (minimo a -18°C).

Cibo Tempo di conservazione 

Pancetta, sformati, latte 1 mese 

Pane, gelato, salsicce, crostate, crostacei cotti, pesce azzurro 2 mesi 

Pesce non grasso, crostacei, pizza, focaccine e muffin 3 mesi 

Prosciutto, torte, biscotti, costolette di manzo e agnello, pezzi di 

pollame 

4 mesi 

Burro, verdure (sbollentate), uova intere e tuorli, 

gamberi cotti, carne macinata (cruda), maiale (crudo) 

6 mesi 

Frutta (secca o sciroppata), albume d'uovo, manzo (crudo), 

pollo, agnello (crudo), torte alla frutta 

12 mesi 

Suggerimenti per il risparmio energetico 

Assicurati di tenere il frigorifero lontano da fonti di calore e dalla luce solare diretta. 

-Prima di conservare i cibi caldi, farli raffreddare a temperatura ambiente e poi riporli in

frigorifero. 

-Chiudere la porta tempestivamente, ridurre la frequenza di apertura e ridurre il tempo di 

apertura. 

-Quando si scongelano gli alimenti congelati, è possibile inserirli nella camera di scongelamento,

che aiuterà nello scongelamento. 

-Assicurarsi che il sensore di temperatura non sia coperto o bloccato da alimenti e mantenere la

giusta distanza con gli alimenti 
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Conservazione del cibo

Il tuo elettrodomestico ha gli accessoriper conservare il  cibo nel modo corretto, come mostrato 

nella "Illustrazione della struttura". I ripiani in vetro e il cassetto per frutta e verdura possono 

essere rimossi per conservare il cibo, se necessario.

Nota: il cibo non deve toccare direttamente le superfici all'interno dell'apparecchio. 

Va avvolto separatamente in fogli di alluminio o in fogli di cellophan o in scatole di 

plastica ermetiche

Precauzioni per la pulizia interna ed esterna del frigorifero:

 Prima della pulizia, spegnere sempre l'interruttore di alimentazione, scollegare la spina di

 alimentazione.

 Durante la pulizia, assicurarsi che l'acqua non penetri nell'interruttore, nel pannello di controllo,

 nella lampada della porta e nella scatola di controllo superiore.

 Rimuovere lo sporco dall'esterno del frigorifero con un detergente delicato, quindi pulire con un

 panno morbido  pulito e lasciare asciugare  naturalmente il frigorifero.

 Quando si pulisce la guarnizione della porta, utilizzare sempre acqua  pulita, pulire con un

 panno asciutto e lasciarla  asciugare  naturalmente. Usare un panno  morbido  inumidito con 

acqua   calda o detergente  neutro per pulire ilcorpo del frigorifero tranne la guarnizione della 

porta.

 È vietato  lavare il frigorifero direttamente con acqua, il che influenzerà le proprietà di 

isolamento  elettrico, ecc.

 È vietato  pulire il frigorifero con panni metallici, spazzole, detergenti abrasivi, detergenti

 fortemente alcalini o liquidi  detergenti  infiammabili o tossici.

Latticini e uova

 La maggior parte dei latticini  preconfezionati ha un "consumoentro" consigliato

/da consumarsi  preferibilmente  entro” la  data  stampata su di essi. Conservateli   nello

scomparto 

frigo e consumatelientro il tempo consigliato.

 Il burro può essere contaminato da cibi dall'odore forte, quindi è meglio  conservarlo in un 

contenitore sigillato.

 Le uova  devono essere conservate nello scomparto frigorifero.

Carne rossa

Metti la carne rossa fresca su un piatto e coprila con carta oleate o pellicola.

 Conservare la carne cotta e cruda su piatti  separati. Ciò  eviterà che il succoperso dalla carne 

crudacontamini il prodotto cotto.

Pollame

Il pollamedevono essere sciacquato dentro e fuori con acqua  correntefredda, asciugato e posto 

su un piatto. Coprire  liberamente con pellicola o pellicola di plastica.

Anche  i  pezzi di pollame  dovrebbero essere conservati in questo modo. Il pollame intero non

 dovrebbe mai esserefarcito    fino a poco prima della cottura, altrimenti potrebbero verificarsi 

intossicazioni  alimentari. 



Pesce e frutti di mare

Il pesce  intero e I filetti dovrebbero essere consumati  il giorno  dell'acquisto. Fino  alla 

consumazione, riporre su un piatto  coperto con pellicola  trasparente, carta oleata o 

pellicola. In caso di conservazione per una notte o più, prestare  particolare  attenzione 

a selezionare  pesce molto fresco.

 Il pesce  intero  deve essere sciacquato in acqua  fredda per rimuovere squame e sporco 

e poi asciugato tamponando con carta assorbente. Mettere il pesce  intero o ifiletti in un 

sacchetto di plastica sigillato.

Mantenere  i  crostacei sempre al fresco. Utilizzare  entro 1-2 giornii cibi precotti e gli 

avanzi.

Questi  devono essere conservati in appositi  contenitori  coperti in modo che il cibo non 

si asciughi.

 Conservare solo per 1-2 giorni.

Riscaldare gli avanzi solo una volta e finché non diventano bollenti.

Contenitore per verdure

Il contenitore per verdure è il luogo di conservazione ottimale per frutta e verdura fresca.

 Fare attenzione a non conservare a temperature inferiori a 6°C per lunghi  periodi: 

agrumi, meloni, zucchini, ananas, papaya, frutto della passione, cetrioli, peperoni, 

pomodori.

 A basse temperature si verificheranno cambiamenti  indesiderati come rammollimento 

della carne, imbrunimento e/o decadimento  accelerato

 Non refrigerare  avocado (fino a quando non sonomaturi), banane e mango.

Cibo Posizione 

Burro, formaggio Ripianosuperiore della porta 

Uova Ripianosuperiore della porta 

Fru a, verdura, insalata Crisper 

Carne, salsiccia, formaggio, la e Zona inferiore (ripiano più basso) 

La cini, cibo in scatola, la ne Zona superiore o balconcinisullosportello 

Bevande, bo glie, tubi Portabo glie 
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WARNING:






































